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un test en agriculture syntropique.

CLAUDE FRESSONNET
CmIErüe
09600 Montbel
Té1.: 05 61 60 18 95
lesproduitsbiodecanterate@gmail,com
www,canterate.fr

À s km air-dessus du lac de N/ontbel, face aux
Pyrénées, la ferme est cultivée en agriculture
biologique. Arbres fruitiers et légumes y
prospèrent sous leur paillage. Toute la production
est transformée sur place ou à I'atelier coopératif
« Les Jardins de Ia Haute Vallée » de Couizar
jus, sirops, confitures, gelées, condiments, pâtés
végétaux, desserts,..
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f,§ L'association Atout Fruit, pour la

fl .urrugrrde du patrimoine fruitier local,
- ' tiendra un stand d'information toute la
journée, À 14heures: avec Joseph Michel, de
I'association Atout Fruit, circuit botanique au
verger, interactions entre Ie monde végétal et
animal.

en ce début de
de fleurs annuelles

et plants potagers complètent la production,
Dans les tunnels maraîchers, ies plants potagers

@@ a p*a-* midi, ïodpiiire oaut
propaæ aafarrw§ca bwrgera !40 % §aul. Merur
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Éloore & RoMATN
ARTIGUES
1g femu du gottW- eü de ?omme
Le Goulet, 11340 Roquefeuil
Té1.: 06 88 31 09 53
saultdepomme@hotmail,com

Des vaches gasconnes, des cochons mangalicas
et la famille Artigues ! Voilà ce que l'on propose
aux coordonnées GPS 42'5O'22"N / 2"0A'03"E,
plus précisément à Boquefeuil, en plein cæur
du Plateau de Sault. Ce sera une des dernières
étapes à partager avant que nos bêtes retrouvent
nos belles montagnes des Pyrénées,

Vente de colis de beuf et de charcuterie !

ælWlltWU fr Eaù h gtm4e :'ttarhis parmaüiu
au canjit dc tûcl*n lï€.fpera, dWiÉr t&sruüerie,
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§
Un spectacle venu du ciel se produira
pendant Ie repas !

Compagnie Circo Nagual.

inag ues

lls seront présents

Té1,: 06 50 01 90 87

MAX LATASTE
Brebis viande en races Rouge du Roussillon et

s'épanouissent dans le respect du maraîchage Noire du Velay.tirt;alttj.t.:ilcrr;rarTiarciGtiliüîtt,dek;jtutrLir. biologique. Aulour d'un cale ou d'un thé, je me Té1.: 06 99 69 46 67
ferai un plaisir de vous faire découvrir ma passion
alliant respect de l'environnement et productivité, I ÉnÉrure & AUDREY
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Des légumes de saison vous seront proposés
selon la disponibilité.

burser MARGOT MORISOT
La Ferme de lAgafous, bières fermières et
vaches Black Angus
Té1.: 06 45 08 91 01

LOUCILIA LECLERCQ
Lâme des sourcières, herboriste, infusions

L'esprit de groupe, pour nous, c'est important
et nous voulons le partager avec vous en vous
accueillant collectivement à la ferme,

Venez découvrir les vaches de Luigi et les brebis
de Max, les légumes de saison de Jérémie
et Audrey, les bières fermières de Margot et
les infusions de Loucilia. Visites de la ferme,
démonstration des chiens de troupeau de Max
travaillant avec les brebis vers 11 h et vers 15 h,
Visites guidées du jardin d'herboriste de Loucilia
à 11 h 30 et 14 h 30. Espace jeux pour les enfants,
expo photos,.,
m
JiÉËAlAi;ililEü De 12 h à 14 h: toupe d, Ugau;.
eses îr&loxa et §rowrye, pain aawxfuae de üc§,tt sü
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l*-l! t-a Fédération Déoartementale des CUMA

§l O" lAude sera là pour présenter l'intérêt du

- 
travail en commun et de la mutualisation du

matériel agricole, Une devise: « La puissance du
groupe»l (CUMA: Coopérative d'Utilisation de
Matériel Agricole) .
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VANDERMOSTEN
Légumes de saison
Té1.: O6 76 41 92 58
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§
Visite guidée du laboratoire de
transformation, découverte des animaux
avec le berger,

À tgh: café musical avec les Pop'yet, un
spectacle musical à quatre voix féminines, au
chapeau.

des des fromages frais et des troupeau:
,tôinmê§:,Lâ tra r!ê.§elâiUà,1|èi1inàihr,êt,la fabrication
de nos produits se déroule dans la fromagerie
en bois, congtruite,§péçiâlèriient':à cet effet en
écoesnstruction, Venèz idéôoWiir la' fromagerie,
le troupeau, les cochons et bien sûr les produits
de notre ferme. Des visites guidées du laboratoire
de transformation ainsi que des visites des
animaux avec le berger seront organisées tout
au long de la journée, Nous serons heureux de
vous faire partager notre ferme « les brebis de la
Colline » ! -
ffirulgÉillt9l, De 12 h a t4 h30 - frletw * tantuixh
paaran * ot)u Nnrinnc, ne4ÿrcz el l2$n2r + gaaul
uttail dc brebü * boitton: t2 C.

'llu el cde o§ert tsule ls@ü§ ?o'ssihilife de ptgue-
niqur ur plaæ. oanôrértrostisn.

Deux
Gasconnes des
pour cette édition 2024,

laa

Corses
excellent i

àuberge, Ia Salamandre, un lieu convivial et
'bucolique avec vue sur les pics de Madrès et
d'Ourthiset. Un petit élevage de porcs fermièrs,
un potager, des arbres f ruitiers, complètent
à merveille ce tableau montagnard, Du pain
aux dêsserts gourmands aux fruits rouges, en
passant par les charcuteries et les fameuses
pommes de terre du pays, sans parler du goût
inimitable du jus de pommes variétés anciennes,
vous trouverez à leur table tous les produits de
ia ferme.

Produits à la venter pain, confitures et coulis
de fruits rouge,

UlllllL'irLîlllllæ Qlenu b'to et de raùoil 20 €. nuée.
pls§, dcsuert. 'i)éteroüian par üliphafle 06 84 fi f 7 70.

§
Démonstration de boulangerie et de
meunerie. Promenade guidée dans les
environs de la ferme (vergers, champs de

céréales), bégustations des confitures et coulis.
Animation musicale.

AUSSI

plei air de
porcs Gascons le Noir dé,Cqùlêùr'§;.,.,,:,,:.,,r,,,.,,

Vente directe à la ferme: Michèl êt:Caroline
proposent toute la journée leurs produits de la
ferme (colis de viande, confitures et soupe), En
situation de handicap, n'hésitez pas à contacter la
ferme pour prendre en charge votre accueil.
açâ'UFAæ*_7dtiiltljjÉlllûiL rîtlkr ciunne el uruir)ialiié aùNr
d'we wii§$n htwéts (bai6).9lerwhs ds oiande : piècu
dp üiande de t)eüt broulard {atwk hathé et brothelîc de

aianfu) auonpaqrupn dc (tslQïpa fu pommet dc terre.
Qow d@sert, ultpole $tinsruile (pomnc ou prwz ) aau
bittililn ?an, @ et couuertt compritr.15 €. fioiaam2 €:
uiru blaw I roæ | rouqe ef iü, de {ruifs bis hmt, prornu par
§p %tbe à "l/is de Ma$in §rilla §rlW, fiEaa d*na kt
gr*nqt, r éuer utüion wn rdllec...

fr§ o" 12h à 16h: orphéon Son dlici (groupe
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troupeau (Border collie et Montagne des Pyrénées
ou Patou), orchestrée par Marleine Lefèvre,
Stand de dégustation de produits de Ia ferme,
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Z,A, Pastabrac 11190 Couiza
Té1,:04 68741474
jhvaude@free.fr
wwwcoop-jhv.org

Nous sommes une Coopérative ! Dans cet atelier
coilectif, les paysan(e)s de la Haute-Vallée
vjennent transfqrmel, artisanalement _-f1git§,
légumes et plantes de leurs fermes. lls fabriquent
jus, confitures, conserves, sirops,.. Un seul but
anime les producteurs et les salariés: régaler les
papilles des petits et des grands. Ce'ler mai, nous
vous invitons à venir nous rencontrer autour de la
préparation d'une conserve et du pressage des
pommes, Visite des installations et dégustation !

GAROLINE & STÉPHANE
BROSSELIN
'lgfiunæ0uaerte
Les Bernous 11190 Sougraigne
Té1.: 06 52 63 67 83
laferm eouverte@ya hoo,com
www, lafe rmeouverte.f r

Face à la chaîne des Pyrénées, sur les hauteurs de
la commune de Sougraigne, Caroline et Stéphane
vous attendent pour partager avec vous un
moment de vie, Petite ferme en agritourisme Bio,
notre lieu peut aujourd'hui accueillir une vingtaine
de personnes et quelques campeurs. Nous
produisons de la viande d'agneau, des ceufs, des
légumes, du pain réalisé avec des variétés de blés
anciens, des confitures, du miel et du kombucha.
Tous ces délicieux produits sont servis dans
l'assiette, Vous pourrez
moment avec les ânes,

ferme,

voir
notre

17h
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poules,

une
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GENEVIÈVE CHAUDRON
& MARC CLAIR
1g Satnmanître
Hameau de Caillens
11140 Rodome
1é1.: 06 841317 70

MIGHEL LAFFONT
lgtfermc tet ütout
Chemin de Couleurs
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Éloore TRAVEBS &
FRÉDÉRIC HERNANDEZ
lgr clwricrr da ClaI
La bergerie
11140 Le Clat
Té1,: 06 95 08 12 90
e,travers'1 2@ hotma i l,fr

En face des montagnes pyrénéennes, à 1200 m
d'altitude dans le petit village du Clat, notre petit
élevage de chèvres de ra.ce alpirle et saanen est
gardé par un patou. Lexploitation est entourée de
petits chemins pédestres oùr vous pourrez voir de
magnifiques paysages,

Tonte de brebis avec Christophe de 14 h à

§ partir



N u petilt condeild fet miut
pour lajownne:
r S'il a plu, prévoyez des bottes !

o Prenez un imperméable.

o Gardez votre chien en laisse.

o Nos chemins sont souvent étroits:
soyez courtois au volant.

o Prenez une glacière pour garder vos
achats au frais,

Organiüpar
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